“HIGIENE ALIMENTARIA (MANIPULADOR DE ALIMENTOS)”

CONTENIDO:

HIGIENE ALIMENTARIA.
ALTERACION Y CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS.

LOS GERMENES.

MEDIDAS DE HIGIENE PERSONAL Y HABITOS CORRECTOS.
TOXIINFECCIONES ALIMENTARIAS.

TRATAMIENTOS DE CONSERVACION DE LOS ALIMENTOS.

HIGIENE DE LAS INSTALACIONES, MAQUINAS Y UTILES DE TRABAIJO.
ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE.

APLICACION DEL SISTEMA APPCC.

HIGIENE ALIMENTARIA DEL SECTOR DE MANIPULADO DE PRODUCTOS
HORTOFRUTICOLAS.
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