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El Tomate La Cafada Nijar recorrera
distintas provincias espafolas con el
Taller del Gusto

El Consejo Regulador de la I.G.P. Tomate La Cafiada Nijar ha sido
protagonista en el Taller del Gusto. Se trata de unas jornadas gastronémicas
organizadas por la cadena Punto Radio, a través de su programa
“Protagonistas”, el club Millésime, formado por prestigiosos chefs y sumilleres
espafioles, y paradores Nacionales.

El Taller del Gusto recorrera distintas capitales espafiolas, siendo las
cinco ultimas Sevilla, Valencia, Valladolid, Malaga y Madrid. Concretamente ha
sido en la de Valladolid, que se desarrollé el pasado dia de San Juan en el
Parador de Tordesillas y que también estd patrocinada por la Consejeria de
Agricultura y Pesca de la Junta de Andalucia, en la que se ha concedido el
protagonismo al “Tomate La Cafada Nijar”: el tomate que presenta un mejor
sabor, como asi lo acredita el hecho de ser el primero en recibir el
reconocimiento de Indicacion Geografica Protegida en Espafia.

Durante esta jornada, el famoso periodista Luis del Olmo realiz6 el
programa “Protagonistas” desde la emisora de la capital de Valladolid con un
contenido eminentemente turistico —gastronémico y orientado al taller del
gusto, en el que entrevisté al presidente del Consejo Regulador Francisco
Lopez Martinez, por lo que el Tomate La Cafiada Nijar gozé de un magnifico
escaparate de cara a su promocion en todo el territorio nacional.

En el parador, y tras la inauguracion, tuvo lugar un coctel con
degustaciones de tapas tradicionales y de autor, en el que todos los asistentes
conocieron las especiales caracteristicas del Tomate La Cafada Nijar, como
son su calidad organoléptica y sus propiedades saludables basadas en unos
altos contenidos en vitamina C y licopeno.

Paralelamente a las jornadas, en el espacio denominado “Open Bar”, el
Consejo Regulador de la I.G.P. Tomate La Caflada Nijar contdé con un stand
donde se exhibio y se realizaron degustaciones y maridajes con todos los tipos
comerciales de tomate acogidos a la I.G.P. Tomate La Cafiada Nijar y que
actualmente comercializan las empresas Casur, Costa de Nijar, Vega cafiada,
Agroponiente Natural Produce, Parque Natural y Coprohnijar.

Sobre IGP: La IGP Tomate La Cafada-Nijar es la primera denominacion de
calidad de tomate existente en Espafia. Cuenta con 800 hectareas acogidas a
esta denominacion de calidad. Las empresas que conforman la I.G.P. son



Agroponiente Natural Produce S.L.; Casur S.C.A.; Coprohnijar S.C.A.; Costa de
Nijar S.A.T.; Parque Natural S.C.A. y Vegacafada S.A.



